SE PUEDE HACER VEGANO, AVISANOS

SE PUEDE HACER SIN GLUTEN, AVISANOS
ALERGIAS E INTOLERANCIAS, AVISAR AL CAMARERO

MENUS MEDIODIAS LABORABLES
DESCRIPCION COMPLETA DE LOS PLATOS
ALERGENOS Y FOTOS

ROLLS & PLATILLOS

‘*’NEM ROLLITOS FRITOS 8,10
CERDO y verduras (4uds)
TOFU y verduras (3uds)

‘*'NEM CUON ROLLOS FRESCOS 8,10
LANGOSTINOS
ALGAS wakame

% BANH CUON CANELONES AL VAPOR 8,10
DE CERDO Y VERDURAS

BANH KHQT TORTITAS FRITAS 8,90
DE CURCUMA Y LECHE DE COCO
CON LANGOSTINOS

THIT BO VIEN ALBONDIGAS 8,10
DE TERNERA FRITAS EN ARROZ

PU DU 9,00
*Aflade langostinos +3,00

ENSALADA DE PAPAYA

VERDE CON VINAGRETA DE

SESAMO, CRUDITES, CACAHUETES

Y CEBOLLA FRITA

SA TE DE ALCACHOFAS FRITAS 9,50
CON SALSA DE PICADA DE CACAHUETES

XIEN NUONG PINCHOS (3uds) 9,50
CERDO anisado
POLLO anisado
LANGOSTINOS (+1,00)

BANH MI BOCADILLO DE 10, 60
PAN DE CRISTAL CON LOMO DE

CERDO MARINADO, VEGETALES

EN SALSA VIETNAMITA, CILANTRO,

PATE. UN TOQUE PICANTE

CURRYS CARI

WOK DE VERDURAS CON CURRY ROJO
Y LECHE DE COCO ACOMPANADO DE
ARROZ BLANCO JAZMIN¥

LANGOSTINOS 14,20
POLLO 13,50
TOFU ECO AHUMADO (vegano) 13,00
HEURA (vegano) 14,50

*Extras: Arroz +3,00
Tallarines +3,00
Fideos +3,00

% 'DEGUSTACION VIET TAPAS
Minimo 2 personas
20, 00€/PERS

Tapas viét para compartir:
NEM ROLLITOS FRITOS DE CERDO
NEM CUON ROLLOS FRESCOS DE LANGOSTINOS
BANH CUON CANELONES AL VAPOR DE CERDO
PU PU ENSALADA DE PAPAYA VERDE
THIT BO VIEN ALBONDIGAS DE TERNERA FRITAS
EN ARROZ
XIEN NUONG PINCHOS DE CERDO MARINADO

Escoge el ultimo plato para compartir entre
minimo 2 personas:
PHO SOPA TRADICIONAL VIETNAMITA CON
TALLARINES Y POLLO
@)
CA RI POLLO AL CURRY CON LECHE DE
COCO Y ARROZ
*Si queréis los 2 platos +4,00€/pers

COMBO ROLLS

Minimo 2 personas
10, 00€/PERS

Degustacidén de entrantes viét:
NEM ROLLITOS FRITOS DE CERDO
NEM CUON TOM ROLLOS FRESCOS LANGOSTINOS
NEM CUON CHAY ROLLOS FRESCOS DE WAKAME
BANH CUON CANELON AL VAPOR DE CERDO
BANH KHOT TORTITAS FRITAS DE LANGOSTINOS

DEGUSTACION VEGANA GREEN
Minimo 2 personas
20, 00€/PERS

Tapas veganas para compartir:
NEM ROLLITOS FRITOS DE TOFU Y VERDURAS
NEM CUON ROLLOS FRESCOS DE ALGAS WAKAME
RAU XAO VERDURAS AL WOK
PU PU ENSALADA DE PAPAYA VERDE
SA TE DE ALCACHOFAS FRITAS CON SALSA DE
CACAHUETES
XIEN NUONG PINCHOS DE SHITAKE

Escoge el ultimo plato para compartir entre
minimo 2 personas:
PHO SOPA TRADICIONAL VEGANA CON
TALLARINES Y TOFU ECO AHUMADO

©)
CA RI TOFU ECO AHUMADO AL CURRY CON
LECHE DE COCO Y ARROZ «#
*Si queréis los 2 platos +4,00€/pers

GREEN COMBO VEGANO

Minimo 2 personas
10,00€/PERS

Degustacién de entrantes veganos:

NEM ROLLITOS FRITOS DE TOFU Y VERDURAS
NEM CUON CHAY ROLLOS FRESCOS DE WAKAME
PU DU ENSALADA DE PAPAYA VERDE

XIEN NUONG PINCHOS DE SHITAKE

SA TE DE ALCACHOFAS CON SALSA CACAHUETES

NN ZESTIVAL

MenU individual

28,00€

EL GRAN COMBO

NEM FRITO DE CERDO
TORTITA DE LANGOSTINO
NEM FRESCO LANGOSTINO
NEM FRESCO DE WAKAME
PINCHO DE LANGOSTINOS
PINCHO DE SHITAKE

LA “BIG RIB” PHO
PHO DE COSTILLA DE TERNERA
A BAJA TEMPERATURA..
ES-PEC-TA-CU-LAR!!!

DULCE PECADO
PLATANO FRITO CON
CHOCOLATE CALIENTE
A LA TAZA

*CLASICA PHO

SOPA TRADICIONAL VIETNAMITA

CON TALLARINES DE ARROZ 11,00 - 13,50
PHO BO: Ternera
PHO TAI: Carpaccio de ternera
PHO GA: Pollo
PHO TOM: Langostinos (caldo de carne)
PHO CHAY: Tofu ahumado y verduras (vegano)
PHO HEURA (vegano) (+1,00)

*Extra proteina (+3,50)
*Extra carpaccio premium (+4,50)

PHO CARPACCIO PREMIUM 15,00
Con finas léaminas de ternera premium

*FIDEOS BUN

ENSALADA DE FIDEOS ARROZ CON CRUDITES,
CILANTRO, CACAHUETES, CEBOLLA FRITA
Y ROLLITOS FRITOS NEM CERDO

13,00

BUN BO XAO: Ternera a la citronela
BUN THIT NUONG: Cerdo marinados
BUN GA NUONG: Pollo marinado<s
BUN TOM NUONG: Langostinos (+1,00)

BUN CHAY: Setas shitakes

BUN HEURA: Heiira salteada (+1,00) <

BUN VIT QUAY: Pato y salsa de cacahuetes (+1,00)
BUN LAC CHAY: Shitake & salsa cacahuetes
*Afiade otra proteina (+3,50)

MAS BOWLS

% MI BO SOPA PICANTE 13,90
AROMATICA CON FIDEOS DE TRIGO,
TERNERA A BAJA TEMPERATURA,
CILANTRO Y HIERBAS-###

WOK PHO 12,00
TALLARINES DE ARROZ AL WOK

SALSA SOJA y pollo
SALSA SOJA y Helira (+1,00)
CURRY, leche coco y langostinos (+0,50) <

COM CHIEN ARROZ FRITO 12,30
CON HUEVO, CACAHUETES, SHITAKE,
PATO Y LANGOSTINOS ¥

GA HAP POLLO AL VAPOR 12,30
CON SALSA DE JENGIBRE, SOJA
Y SESAMO. CON ARROZ BLANCO

% SUON KHO COSTILLAS DE CERDO 17,00
CARAMELIZADAS A BAJA
TEMPERATURA CON ARROZ BLANCO

VERDURAS RAU XAO 12,00

*Aflade langostinos +3,50
WOK DE BROCOLI, CALABACIN, Y SETAS
SHITAKE CON ARROZ BLANCO

WOK PAU PHU TOFU ECO 12,50
AHUMADO SALTEADO AL WOK
CON CEBOLLETA ORIENTAL,
SALSA DE SESAMO Y SOJA

SA TE SALMON CON SALSA 16,20
DE PICADA DE CACAHUETES
CON FIDEOS DE ARROZ

LUC LAC WOK DE PIMIENTOS, 14,20
CEBOLLA, SALSA DE SOJA Y SESAMO
CON FIDEOS DE TRIGO

LANGOSTINOS

HEURA (+0,50)

COMBINADO COM PIA

ARROZ CON HUEVO, CRUDITES, CILANTRO,
CACAHUETES, CEBOLLA FRITA, ROLLITOS
FRITOS NEM CERDO Y PINCHOS DE:
13,00

POLLO marinado a la citronela

CERDO marinado a la citronela

LANGOSTINOS (+1,00)

SALMON (+2,00)

SHITAKE

*Afiade otro pincho (+3,50)

WIFI: FREE MON VIET

RESTAURANTE MON VIET - SEPULVEDA 94 - 08015 BARCELONA - 931 936 079 - WWW.MONVIETBCN.COM

IVA 10% INCLUIDO - SUPLEMENTO TERRAZA +10%
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VINOS TINTOS

GRAN CERDO 3,50 - 17,50
Rioja -+ Tempranillo

Afrutado - Sabroso - Suave

REBELDES 4,00 - 20,50

DO Montsant Garnacha negra, Syrah

Aromatico - Goloso Facil de beber
600 METROS 21,50
Menorca Cabernet Sauvignon,

Tempranillo, Prensal blanc, Syrah
Joven - Fresco -+ Cuerpo medio

VINOS BLANCOS

L’ ORATGE 3,50 - 17,50
DO Terra Alta Garnacha Blanca
Seco- Ligero - Fresco

FINCA DAS ANTAS 3,70 - 18,50
Galicia -+ Albarifo
Dulce - Afrutado - Facil

PERPLEJO 3,80 - 19,50
DO Rueda Verdejo

Intenso - Afrutado - Cremoso

600 METROS 21,50
Menorca Prensal blanc, Chardonnay
Mediterrédneo - Ligero - Mineral

VINOS ROSADOS

INDISPENSABLE 3,80 - 19,50
DO Emporda Tempranillo, Garnacha
negra, Samso

Seco -+ Floral Intenso

ESPUMOSOS

PERALADA STAR BRUT ORGANIC 19,50
DO Cava Charelo, Macabeu, Parellada
Ecolégico - Suave - Largo en boca

COPA DE CAVA 3,70

CHEESECAKE 5,70
DE LIMA, CURCUMA
Y JENGIBRE

NEM DE CHOCOLATE 5,70
CRUJIENTES ROLLITOS CON

EL INTERIOR DE CHOCOLATE
FUNDIDO

CHE SUNDAE 6,00
POSTRE TRADICIONAL VIET

CON JACKFRUIT DULCE, LYCHEE,
JENGIBRE, GELATINAS

GRASS JELLY, LECHE DE COCO,

CACAHUETES Y HELADO DE:
JENGIBRE
MANGO
VAINILLA
MARACUYA

PERLAS &§MANGO 5,70
PERLAS DE TAPIOCA CON
LECHE DE COCO Y MANGO

AFFOGATO VIETNAMITA 5,70
CAFE VIETNAMITA SERVIDO

CON CAFETERA TRADICIONAL
SOBRE HELADO DE VAINILLA

CHOCO-GINGER 5,00
LAGRIMAS DE JENGIBRE

CONFITADO CUBIERTAS

DE CHOCOLATE

COCO-COULANT 6,50
COULANT DE CHOCOLATE
CON LECHE DE COCO

KEM HELADOS (2 BOLAS) 5,10
JENGIBRE
MANGO
VAINILLA
MARACUYA

CAFES Y TES

CA PHE sUA pPA 3,95
CON CAFETERA VIETNAMITA
Y LECHE CONDENSADA (CON/SIN HIELO)

TE VERDE VIETNAMITA 2,75
INFUSION JENGIBRE-LIMON 2,75
INFUSION ROIBOOS EQUILIBRIO 2,75
INFUSION MINT SPLASH 2,75

MﬂNVIET

[::lstn.:;ﬁ

BEBIDAS TIPICAS

% LIMONADAS VIET 3,60
CLASICA LLIMA
ARANDANOS
LIMONADA AL RON 6,50
TE FRIO DE LIMON 3,60
TE FRIO AL VODKA 6,50
ICED COFFEE VIETNAMITA 3,95
CON LECHE CONDENSADA
AGUA DE COCO NATURAL 6,00
(SEGUN DISPONIBILIDAD)
CERVEZAS
CERVEZA SAIGON VIETNAMITA 3, 80
ESTRELLA DAMM
CANA 2,00
COPA 2,90
JARRA 3,50
VOLL-DAMM 3,10
DAURA (SIN GLUTEN) 3,10
FREE DAMM (NORMAL O TOSTADA) 2,90
PUNK IPA BREWDOG 5,00

OTRAS BEBIDAS

AGUA 2,20
AGUA CON GAS 2,80
COCA-COLA NORMAL/ZERO 2,80
AQUARIUS LIMON 3,00
TONICA 2,80
GINGER BEER (SIN ALCOHOL) 3,20
ZUMO DE PINA 2,50

*Consulta nuestra carta de
COCKTAILS VIETNAMITAS

MENUS MEDIODIAS LABORABLES
DESCRIPCION COMPLETA DE LOS PLATOS
ALERGENOS Y FOTOS
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